Emmanuel RYON

Meilleur Ouvrier de France Glacier
"CHAMPION DU MONDE DE LA PATISSERIE LYON"

Emmanuel Ryon a été pendant 8 ans chef-Patissier du prestigieux
Café Pouchkine a Moscou, Paris et New York.
Depuis 2013, ses créations innovantes enrichissent la carte
des restaurants d’Anne Sophie PIC ***,

Il vous propose son atelier gourmand

Venez découvrir ses recettes, ses trucs et ses astuces pour
les patisseries de fin d’année.

Date : Mardi 14 octobre 2014
Lieu : Ecole professionnelle de Montreux
Av. Rousseau 3 a 1815 Clarens
Heure : Accueil : 13.30 h, démo de 14h00 a 17h00 suivie d'une dégustation
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