
MoussefmmboÏse

120gr framboises

10gr juSd~orange

110grjuSdecitron
qgr eau-de-viedeframboise

33grsucre
50grgélatineenpoudre

120grcrèmefraîchefouettée

80gr gogourt

moussepêcbe

60gr liqueurdepêche

15gr jauned~œufs

15gr sucre

30gr gélatineenpoudre

- --

mélanger

qjouterdélicatement

mélanger

- - - ---



;.."

25gr liqueurwhite-peach"

20grsiropde base

1

150gr crèmefraîchefouettée

30grpêchesfinementcoupé

§illm.Pourhnbiber

220gr amandesrâpéesfin

220gr sucreglace mélanger

300grœufs

60grfarinefleur

80grbeurrefondufroid ajouter

80grblancsd~œufs

1 qOgrsucre battreenneigeetqjouter
délicatement

répartirefinementsurunefeuilleimpriméeet cuireà 2200c

fourenclenchéavecunpeudevapeurpendant5-10minutes.



Roulade

1

500gr blancsd'œufs

2QOgr sucre

500gr jaunesd'œufs

2QOgr sucre

2QOgr farinefleur ~

1

Monterlesblancsaveclesucreet lesjaunesaveclesucre.Ajouter

petitàpetitetàintervanelafarineetlesblancsauxjaunes,à
1

la spatuleenbois.Répartirela massesurunpapiersiliconeet

cuirecommelesrouladesimprimées.

Décors:geléemiroir aveccolorantjauneet rougeframboise,

Pêche,framboises,mûres,pomme,kÏWiet unegoussede
vaniI1e.Décorschocolat.


