Le malaga :
Biscuit croustillant :
100g Sucre de canne
100g  Beurnre
' 50g Umande bt

50g Naisettes
100g | Farine
Pracédé de fabrication :
Mélanger le tout.
180g : Creme
20q Sucre
40q . Jaune

| 70g Couverture lait
130g Couverture Vanille
80g PBeurre _
1759 _ Creme mantée
Prnacédé de falirication :

Cuire la creme anglaise au micre-ende, vernsé sur la couverture, ajouté le
bewrie miacé puis la creme mantée.

Mousse acrange :

1509 Creme

79 Gélatine

170g Couverture Blanche
1409 Sucre

35¢9 Eau

1409 | Jaune

600g Creme montée







